CHAMPAGNES & WINES

BUBBLES

TORELLO BRUT 12
POIRE GRANIT CIDER 14
MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT 18

MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT MAGNUM

MOET & CHANDON IMPERIAL ROSE BRUT 20
MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT ROSE MAGNUM
MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT ICE

MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT ICE MAGNUM
MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT ICE ROSE

MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT ICE ROSE MAGNUM
VEUVE CLICQUOT BRUT ROSE

BILLECART SALMON BRUT ROSE

RUINART BLANC DE BLANC

RUINART ROSE

CUVEE DOM PERIGNON 2013

WHITE

BASA VERDEJO D.O RUEDA 8
LA RASPA SIERRAS DE MALAGA 8
ROSE

VIEILLE FERME 8

FIGUIERE MEDITERRANNEE

MINUTY PRESTIGE 14
MINUTY PRESTIGE MAGNUM

MINUTY 281

WHISPERING ANGEL

CHATEAU DE SELLE DOMAINE OTT / COTE DE PROVENCE
WHISPERING ANGEL MAGNUM

WHISPERING ANGEL JEROBOAM

WHISPERING ANGEL MATHUSALEM

CLOS DU TEMPLE 2021

CLOS DU TEMPLE 1.5L

CLOS DU TEMPLE 3L

RED

BOZETO DEL EXOPTO D.O.C.A RIOJA 8
HITO D.O RIBERA DEL DUERO 8

49

55

136
330
160
340
165

365

180
385
169
190
190
199
450

37
37

29
39
62
145
175
54
105
150
310
605
350
850
1920

36
37
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:®- ENTRANTES / STARTERS
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EMBUTIDOS AL CORTE | COLD CUTS STATION

JAMON IBERICO (100GR) / IBERIAN HAM (100GRS) 36
LOMITO IBERICO (100GR) / IBERIAN LOIN (100GRS) 28
SALCHICHON (100GR) / DRY SAUSAGE (100GRS) 21
SURTIDO DE IBERICOS (100GR) / MIX OF IBERIAN (100GRS) 28
QUESOS DE LA SIERRA / LOCAL CHEESES 24
ANCHOA Y MANTEQUILLA AHUMADA / ANCHOVIES AND SMOCKED BUTTER 27
GILDAS DE ATUN ROJO (6UD) 18
RED TUNA, PICKLED PEPPER AND OLIVE SKEWERS (6PCS)
FLOR DE ALCACHOFA, CECINA, VINAGRETA DE FRUTOS SECOS 19
ARTICHOKE HEART, DRIED AGED BEEF AND ALMOND VINAIGRETTE
CROQUETAS DE JAMON IBERICO / IBERIAN HAM CROQUETAS 16
AGUACATE A LA BRASA, ALCAPARRAS, CILANTRO Y TOMATES 19
GRILLED AVOCADO, CHIVES, CORRIANDER AND CHERRY TOMATOES
MERO A LA ROMANA / DEEP FRIED GROUPER A LA ROMANA 88
M
2 FROM KAI WITHLOVE
DOMBURI MAGURO 28
Bowl de arroz de sushi con tartar de attn picante, aguacate y cebolleta fresca.
Bowl of sushi rice with spicy Tuna tartar, avocado and fresh spring onion.
DOMBURI SAKE MANGO 24

Bowl de arroz de sushi con tartar de salmén, salsa de mango, aguacate, cebolleta fresca y edamame.
Bowl of sushi rice with salmon tartar, mango sauce, avocado, fresh spring onion and soy beans.

SUSHI AKUMA

Uramaki de salmén flambeado, aguacate, langostinos en tempura, mayo yuzu y salsa tare.
Uramaki with flamed salmon, avocado, shrimp tempura, yuzu mayo and tare sauce.

SUSHI YASAI

Uramaki de verduras en tempura, aguacate y salsa de soja con miel trufada.
Uramaki with vegetables tempura, avocado and honey truffled tamari soy.

SUSHI MORIAWASE

Seleccién de 6 piezas de nigiris y un maki a eleccién / 6 pieces of nigiri sushi and one maki of your choice.




W SNACKS & BITES

OSTRA SPECIALE DE CLAIRE NO3 (6 UNID.) 30
A elegir: con chalota y vinagre, escabeche, mantequilla negra
To be chosen: shalots & vinager, escabeche or black butter

CAVIAR OSETRA 30GR | 50GR | 125GR 75 1 125 | 250
HAMBURGUESA SUBLIM / SUBLIM GRILLED BURGER 24
HOT DOG 22

De wagyu, mayonesa de yuzu, ketchup japonés y cebolla caramelizada.
Wagyu, yuzu mayonaise, japanese ketchup and caramelized ketchup.

i% ENSALADAS / SALADS

ENSALADA CESAR CON POLLO AL GRILL / CAESAR SALAD, GRILLED CHICKEN 22

AGUACATE & CARPACCIO DE CARABINEROS 24
RED PRAWNS CARPACCIO AND AVOCADO SALAD

ATUN A LA SAL Y VERDURAS EN ESCABECHE / TUNA AND VEGETABLES IN ESCABECHE 24

ROAST BEEF, ENSALADA DE RUCULA Y VINAGRETA DE AVELLANA 22
ROAST BEEF, ROCKET SALAD AND HAZELUNTS DRESSING

ENSALADA DE TOMATES, CEBOLLA, RUCULA SELVATICA 14
TOMATOES SALAD, ONIONS & ROCKET SALAD

TARTAR DE VERDURAS / VEGETABLE TARTAR 16

@ ESPECIALIDADES / SPECIALTIES

GAMBA BLANCA MARINADA / WHITE MARINATED PRAWN 32
STEAK TARTAR DE ANGUS AMERICANO / AMERICAN ANGUS STEAK TARTARE 30
PULPO EN MANTECA COLORA, PATATAS REVOLCONAS CILANTRO Y PIPARRAS 31

OCTOPUS, MANTECA COLORA, POTATOES WITH PAPRIKA, CORIANDER
AND PICKLED PEPPER

LUBINA DE ESTERO FRITA AL LIMON / DEEP FRIED SEABASS WITH LEMON 31

PICANTON ASADO A LA PARRILLA / GRILLED COCQUELET 27




S PARA ACOMPARAR / SIDES

PATATAS FRITAS / FRENCH FRIES

COGOLLOS CON PICO DE GALLO / LETTUCE HEARTS AND PICO DE GALLO

TOMATE DE COIiN / COIN TOMATOES

VERDURA A LA BRASA / GRILLED VEGETABLES 9
PIMIENTO DEL PIQUILLO / BELL PEPPERS 8
FRESAS, VINAGRE DE JEREZ Y HIERBABUENA 9
STRAWBERRIES, XERES VINEGAR AND PEPPERMINT
TARTA DE QUESO | CHEESECAKE 14
CHOCOLATE, CARAMELO SALADO Y ESPECIAS 12
CHOCOLATE, SALTED CARAMEL AND SPICES
HELADO DE MARACUYA Y SU TOPPING 10
PASSION FRUIT ICE CREAM AND ITS TOPPING
HELADO DE CHOCOLATE Y SU TOPPING 10
CHOCOLATE ICE CREAM AND ITS TOPPING
HELADO (POR BOLA) | ICE CREAM (PER SCOOP) 5,8
FRUTA DE TEMPORADA | SEASONAL FRUIT 12

FRUTA SALVAJE PARA COMPARTIR | WILD FRUIT PLATTER TO SHARE

Sugli/\"f\

21



